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ZIVANSKA PECIENKA OD HUGA

Ak mate chut na jemné, rozpadavajuce sa masko so slaninout, cibulou a zemiakmi vyskusajte
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tento velmi jednoduchy recept. Potrebuje trochu dlhsi na pripravu, ale vysledok stoji za to.

Budete potrebovat:

1 kg bravcovej krkovicky

6 vacsich zemiakov

2 velke cibule

300 gramov slaniny (pouzil som Oravsku)
2 velke lyzice bravcovej masti

4 struciky cesnaku

sol, mleté Cierne korenie

Postup:

Maso, cibulu a ocCistené zemiaky nakrajajte na platky:.

Maso ochutte solou a korenim.

Pekac potrite brav€ovou mastou, na ktoru ukladajte postupne vsetky suroviny. OcCisteny, nahrubo
nakrajany cesnak posypte na vrch.

Pripravte si ruru na 250 stupnov. Pekac so zivanskou zakryte alobalom a pecte vo vyhriatej rure 1
hodinu. Potom alobal vyberte a pecte dalsiu hodinu a pol pri teplote 180 stupnov.

HOTOVO!

Podavajte s kyslymi uhorkami alebo ¢alamadoul!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




