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Privarky na akykolvek spdsob su u nas doma TOP. Teraz, ked je v zahradach Cerstvy képor je
treba ho vyuzit na tento vynikajuci recept. Vyskusajte, neolutujete.

Budete potrebovat: ( na 4 porcie)

na privarok:

4 vacsie zemiaky

sol

2 polievkove lyzice hladkej muky (alebo 1 lyzicu Solamylu)
2-3 dcl mlieka, trochu sladkej smotany

malu viazanicku cerstveho kopru

ocot, cukor alebo med

na masove gulky:

Masove gulky urobte bez vajicka, budu jemnesie!

500 gramov mletého masa (pouzil som miesSane, bravcove a hovadzie)
100 gramov tvrdeho syra

sol, mlete cCierne korenie, majoran

1 strucik cesnaku

pertzlenovu vnat

kusok masla

Postup:

Pripravte si najskor fasirky. Pocas ich pecenia mate ¢as na pripravu omacky.

Kvalithe zamiesSajte mleté maso so solou, korenim, majorankou, pretlacenym cesnakom a na
velmi drobné kocky nakrajanym tvrdym syrom. Pridajte nasekanu petrzlenovu vhat. Vytvarujte
male gulicky ( mne z pol kila masa vyslo presne 24 kusov) a ulozte do maslom potretej nadoby na
pecenie. Pecte pri teplote 180 stupnov cca 20 minut.

Teraz nastal Cas na pripravu omacky. Dajte varit na drobno nakrajané zemiaky do slanej vody. V
strede varenia pridajte nakrajany Cerstvy kopor. Ked su uz zemiaky skoro uvarene, pridajte do nich
2-3 dcl mlieka, v ktorom dobre zamiesate hladku muku alebo Solamyl na zahustenie. Pridajte aj
trochu sladkej smotany na zjemnenie. Dochutite solou, cukrom alebo medom a octom.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




ZEMIAKOVY PRIVAROK S KOPROM A MASOVYMI GULKAMI od Huga

https://www.masterchefhugo.com/zemiakovy-privarok-s-koprom-a-masovymi-gulkami-od-huga/




