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Fantasticka, chutna priloha ktoru mate hotovu za par minut.

Budete potrebovat: (na 4 porcie)

3 velké zemiaky

300 gramov tekvice (oranzova tekvica alebo Hokaido)
sol

40 gramov masla

1 dcl mlieka
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Postup:

Zemiaky a tekvicu oSupte, nakrajajte na malé kocky, pridajte necelu lyzicu soli, zalejte vodou a
varte do makka.

Ked su zemiaky makke scedite z hrnca vsetku vodu. Pridajte maslo, mlieko a vymiesajte pyre.

Pozor! Tekvica ma vela vody, s mliekom opatrne aby nebolo pyré velmi riedke. Podla potreby

dochutte solou.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




