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Zapekané zemiaky s masom preliate smotanou a syrom je kombinacia, ktora uspokoji vsetky
chutove bunky. Inspiroval som sa jednym starym, ruskym receptom, trochu pozmenil suroviny a
vznikla z toho fantasticka dobrota, ktora mala taky uspech, ze porciu pre Siestich sme zjedli traja a
bola to bleskovka.

Odporuc¢am vyskusat!

Budete potrebovat:( na 6 porcii)

800 gramov mleteho masa (pouzil som bravcove aj hovadzie)
1 kyslu smotanu

sol, mleté Cierne korenie

Cajovu lyzicku mletej papriky

trochu majoranu, trochu mletej rasce
2 struciky cesnaku

trochu oleja

1 stredne velku cibulu

100 gramov slaninky

150 gramov cerstvych Sampinonov

6 vacsich zemiakov

2 malé smotany na Slahanie

150 gramov tvrdého syra Eidam)

50 gramov pazmeranu

za hrst Cerstvej petrzlenovej vhate

Postup:

Zemiaky ocistite a nakrajajte na tenkeé kolieska.

Do vacsej misky vlozte mleté maso. Pridajte k nemu sol, korenie, papriku, pretlaceny cesnak,
trochu mletej rasce, trochu majoranky, nasekanu petrzlenovu vnat a kyslu smotanu.

Na panvici s olejom usmazte na drobno nakrajanu cibulku, pridajte do nej nakrajanu slaninku a
Sampinony. Dokladne osmazte.

Pridajte vSetko do misky s masom a dékladne zamiesajte.

Vo vysSej nadobe zamieSajte 2 smotany so struhanym parmezanom a troskou soli.

VsSetko mame pripravene! Teraz mézeme suroviny ukladat do nadoby na pecenie. Pouzil som
velky, hlboky pekac.

Na spodok pekaca dajte trochu oleja (alebo potrite maslom).

A budeme vrstvit: Poukladajte jednu vrstvu zemiakov, polovicu masa, posypte polovicou
struhaného syra. Pridajte druhu vrstvu zemiakov, masa a syra. Na koniec uz len jednu vrstvu
zemiakov a vsetko zalejte pripravenou smotanou.

Pecte vo vyhriatej rure na 200 stupnov cca 45 minut. Potom zakryte alobalom a pecte este 20
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minut.
HOTOVO!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




