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Tieto jednoznacne patria medzi moje najoblubengjsie.
Vyskusajte! Verim, ze budu chutit aj vam!

Budete potrebovat: ( 4 porcie)
Spagety 400 gramov

sol

Cerstve Sampinony (100 gramov)
sunku (150 gramov)

trochu oleja

1 strucik cesnaku

1 malu sladku smotanu

1 pol. lyzicu rajCinovej drte alebo kecupu
majoranku

1 mozzarellu

100 gramov tvrdeho syra

Postup:

Na panvici, v malom mnozstve oleja oprazte pokrajané Sampinony, na pasiky pokrajanu sunku a
pokrajany cesnak.

Pridajte 1 lyzicu rajcinovej drte (alebo kecupu), 1 celd smotanu a podla chuti majoranku. Nechajte
omacku trochu zhustnut, podla potreby dochutte solou.

( Ak by sam zdalo omacky malo, pridajte smotanu.)

Uvarené Spagety zmieSajte s omackou. Vlozte do nadoby na pecenie. Posypte postruhanym
syrom a pokrajanou mozzarellou. Dajte piect do vyhriatej rury na 200 stupnov aspon na 10 minut.
HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo
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