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Klasika, ktora raz za cas musi byt! Vyskusali ste uz smazeny syr v cesticku? Ak nie, urychlene to
napravte. A aby bol este lepsi naplnte ho Sunkou. Vela Sunky!!

Budete potrebovat: (na 2 porcie)
200 gramov tvrdéeho syra (najlepsie Eidam) 4 platky
100 gramov sunky
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cesticko: 1 vajce, trochu hladkej muky, mlieko, sol
olej na vysmazanie

Postup:

Medzi 2 platky syra vlozte 2 platky Sunky.

Pripravte si cesticko z hladkej muky, 1 vajicka, trochu soli a trochu mlieka.

Syr so Sunkou kvalitne obalte v cesticku a vlozte na rozpaleny olej. Vysmazajte rovnomerne z
oboch stran.

HOTOVO!

Uz len poliat tatarkou, vysmarzit hranolky alebo uvarit zemiaky a obed je na stole! Nemate
Tatarku? Jednoducho si ju urobite sami. Recept na nu najdete na mojej stranke.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




