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Hotovy za par minut!

Tento recept mam 1000 krat odskusany a je jeden z najlepsich.
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Budete potrebovat: ( 2 porcie)

200 gramov - kvalitné hovadzie maso (svieckovicu)
alebo kuracie prsia

pol cibule

100 gramov - cerstvé Sampinony

1 lyzicka - horcica Dijon

1 lyzicka - rajcinovy pretlak (alebo 2 lyzice drvenych rajcin)

1 kysla uhorka

trochu oleja

pol deci kvalitného konaku (alebo brandy)

trochu sladkej smotany

1 lyzicu kyslej smotany

mlete Cierne korenie, sol, drvena rasca

Postup:

Pripravujte vSetko na plnom ohni, rychlo ako minutku a dodrzte postup pridavania surovin.
Na rozpalenom olgji na panvici orestujte rychlo na slize nakrajané maso.
Pridajte konak a chvilu pockajte kym sa vypari alkohol.

Pridajte sol, mleté korenie a Stipku rasce.

Pridajte pokrajanu cibulu, pretlak a horcicu.

Pridajte pokrajané sampinony a kyslu uhorku.

VsSetko kvalitne orestujte a pridajte trochu sladkej a 1 lyzicu kyslej smotany. Nechajte 1 minutu
zredukovat omacku aby zhustla.

HOTOVO!

Odporuc¢am podavat s ryzou.

Dobra chut priatelia!
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