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Bez rajcinového pretlaku, bez muky! Pripravite ju expresne rychlo a este rychlejsie zjete. "‘manam’!

Budete potrebovat: (na 2 porcie)
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1 velku konzervu drvenych rajcin ( alebo doma zavaranej rajcinovej stavy)

sol, med

oregano

50 gramov tvrdeho syra (Eidam)
zopar listkov Cerstvej bazalky
Postup:

Do hrnca dajte varit hustu rajcinovu stavu. Dolejte vodou, maximalne 1/2 litra. (Ja mam radsej, ked
Je polievka trochu hustejsia, preto s vodou opatrne.)

Privedte do varu, ochutte solou, medom a trochou oregana. Varte aspon 5 minut.

HOTOVO!

Podavajte s postruhanym syrom a pokrajanou bazalkou. . Idealne je eSte na zaver posypat
trochou parmezanu. "manam’!

A jednoducha, mimoriadne chutna, zdrava rajc¢inova polievka je na svete.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




