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Na velkonocny stol Salat bezpochyby patri. Vyskusajte mdj novy recept na vajickovy Salat bez
majonézy. Je vynikajuci a jednoduchy na pripravu.

Budete potrebovat:

10 vajec

10 malych zemiakov
1 stredne velku cibulu
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4 kyslé uhorky

1 jablcko

Cerstvy kopor

Na omacku:

500 gramov kyslej smotany (30%) alebo grécky jogurt
1 lyzicu horcice

1 lyzicu chrenu

5 kvapiek worcestrovej omacky
trosku praskoveho cukru

1 lyzicu octu

sol, mleté Cierne korenie

Postup:

Uvarte ocCistene zemiaky v Supe do makka v osolenej vode. Po uvareni ich nechajte vychladnut a
osupte ich.

Uvarte 10 vajicok na tvrdo. Po uvareni ocistite.

Kym zemiaky chladnu pripravte si do misy omacku: do kyslej smotany pridajte vsetky
ingrediencie na omacku a dokladne zamiesajte. Ja pridavam este aj 2 zitka z uz uvarenych vajicok,
Salat bude mat potom prijemnu, zltu farbu.

Do hotovej omacky vlozte nakrajane zemiaky a vajicka. Pridajte na jemno nakrajanu cibulu.
Nakrajané jablcko. Nakrajany képor. Dokladne zamiesajte. Nakoniec podla potreby este dochutte
solou.

HOTOVO!

Salat nechajte vychladnut. Ak vam prilis zhustne iba dolejte trochu sladkej smotany a pomiesajte.
Hodi sa tak k reznom ako aj k udenému masu.

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




