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Lacné, rýchle, chutné, manamkové!
Stále vravím, že tie najjednoduchšie recepty sú najlepšie!!

Uvarené cestoviny podľa vlastného výberu cca 250 gramov (pre 2 soby) zamiešajte s tuniakom (2
malé konzervy tuniaka v oleji), pridajte 2 polievkové lyžice majonézy a veľa nakrájaného póru.
Nezabudnite cestovinu variť v osolenej vode a nevarte úplne do mäkka.
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HOTOVO!!
PS: sú vynikajúce aj studené!
Pohár červeného vína k týmto cestovinám odporúčajú všetci dobrí kuchári!

Na zdravie a Dobrú chuť priatelia!

Váš Hugo


