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Lacné, rychle, chutné, manamkoveé!
Stale vravim, ze tie najjednoduchsie recepty su najlepsie!!

Uvarené cestoviny podla vlastného vyberu cca 250 gramov (pre 2 soby) zamieSajte s tuniakom (2
male konzervy tuniaka v oleji), pridajte 2 polievkove lyzice majonézy a vela nakrajaneho poru.
Nezabudnite cestovinu varit v osolenegj vode a nevarte uplne do makka.
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HOTOVO!
PS: su vynikajuce aj studené!
Pohar cerveneho vina k tymto cestovinam odporucaju vsetci dobri kuchari!

Na zdravie a Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




