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Ak chcete milo prekvapit svoju néétevu, blizkych, pripravte im rezen takto po Hugovsky!
Garantujem vam, ze budete za najlepsich hostitelov.
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Co budete potrebovat:

bravcove karé bez kosti

1 kus syra s bielou plesnou (napr. hermelin)
dusenu Sunku

1 strucik cesnaku

trosku soli

olgj alebo br. mast na vysmazanie

muku, vajicko, struhanku - na klasicky trojobal

Ako postupovat:

1. Maso vyklepte na vacsie rezne, posolte ich

2. Rezne potrite pretlacenym cesnakom

3. Na stred ulozte platok Sunky a nakrajany syr, tak ako na obrazku

4. Zabalte vSetko do tvaru rolky, obalte v trojobale a vysmazajte v dostatocnom mnozstve oleja
alebo masti.

HOTOVO!

Uz len nakrdjat a servirovat. Ako prilohu mozete pouzit zemiakovy Salat, zemiakove pyre, ryzu,
zeleninu...Co len chcete. Alebo aj nic.

Vynikajlce su aj studené podavané k pivu alebo dobrému vinu. * Ze manam'!

Dobru chut priatelia! Uzivajte sviatky!

Vas Hugo




