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P -

Spagetami nikdy ni¢ nepokazite. Rychle, jednoduché, velmi chutné a lahké jedlo! Fantasticky a
jednoduchy recept hotovy za 15 minut!
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Budete potrebovat:

na 2 vacsie porcie:

300 gramov kvalitnych Spagiet

50 gramov nakrajanej prerastenej slaninky
2 dcl drvenych rajcin

3 polievkove lyzice olivoveho oleja

1 strucCik cesnaku

trochu soli

malu lyzicku medu alebo krystalovy cukor
Cerstvu bazalku

oregano

struhany pazmezan

Postup:

Do vacsieho hrnca dajte varit osolenu vodu. Ked voda zacne vriet dajte do nej Spagety, jemne
zamieSajte aby sa nezlepili. Varte nie uplne do makka.

Na panvici s olejom ozmazte na rychlo slaninku. Pridajte na jemno nakrajany cesnak, rajcinovu drt,
trochu soli, lyzicku medu, trochu Cerstvej bazalky a podla chuti oregano. Uduste vsetko par minut

a odstavte od ohna.
Uvarené Spagety vyberte z vriacej vody a zamiesSajte s pripravenou omackou.

HOTOVO!
Podavajte s listkami Cerstvej bazalky a posypte pazmezanom.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




