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Rychle a chutné! Toto musite vyskusat!

Budete potrebovat: (na 4 porcie)
Spagety (alebo iné cestoviny)

100 gramov slaninky

1 cuketu

1 cibulu

sol, mleté Cierne korenie, oregano
trochu smotany (33%)

trochu oleja

struhany parmezan

Postup:

Do vacsieho hrnca dajte varit vodu na spagety s 1 lyzicou soli.

Pokial uvarite cestoviny mate Cas na pripravu omacky. Na jemno nakrajanu cibulu orestujte na
troche olgja spolu s hakrajanou slaninkou. pridajte na drobno nakrajanu cuketu. Dokladne
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orestujte, ochutte solou, korenim a troskou oregana. Na koniec prilejte trochu smotany a nechajte
chvilku zredukovat. Vznikne vam lahodna, krémova omacka.

Do hotovej omacky vlozte uvarené cestoviny a dokladne zamiesajte. Ak bude omacka husta,
pridajte trochu vody s uvarenych cestovin.

HOTOVO!

Uz len posypte struhanym parmezanom a fantasticky obed je na stole!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




