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Lahodny, smotanovy dezert je jednoduchy na pripravu a je tak dobry, ze po nom nezostane ani
omrvinka.

Budete potrebovat:

1 balik piskot (mozete gulaté, ja som pouzil dlhé piskoty na Tiramisu)
2 velkeé kyslé smotany

1 malu smotanu na Slahanie

2 balicky vanilkoveho cukru

zavarane alebo Cerstve ovocie (ja som pouzil zavarané mandarinky)

Postup:
Kyslu smotanu vymiesajte s vanilkovym cukrom. Tenkou vrstvou potrite spodok tortovej formy:.

Na celu plochu takto potretej formy naukladajte vrstvu piskoét. a potrite polovicou pripravenej
kyslej smotany.
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Na smotanu teraz rovnomerne poukladajte ovocie. Pridajte druhu vrstvu piskot. Potrite

rovnomerne druhou polovicou smotany.
Na koniec uslahajte sladku smotanu s malou lyzickou praskoveho cukru a potrite na povrch torty.

HOTOVO!

Zakryte foliou a ulozte do chladnicky idealne na celu noc!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




