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Je zdravy, fantasticky, jednoduchy! Idealne je ho pripravit, ak cakate hosti alebo sa ziSla cela velka
rodina! Podme na to.

Budete potrebovat:

5 stredne velkych uvarenych zemiakov v Supe
5 kusov uvarenej mrkvy (stredne velke)

1 stredne velka cibula

400 gramov uvarenej cvikle

1 velka kysla smotana

4 lyzice majonézy

1 lyzicka horcice

Sol, mlete Cierne korenie

4 uvarene vajcia

300 gramov kyslych ryb (najlepsie slede) alebo tuniak

Postup:

Postup je velmi jednoduchy. VSetky suroviny budeme vrstvit do tortovej formy o priemere 25 cm.
(Ak mate vacsiu formu jednoducho pridajte suroviny).

Najskor si pripravte smotanu:

ZamieSajte smotanu s majonezou a 1 lyzickou horcice. Ochutte solou a mletym korenim.
Smotanou budete potierat 4 vrstvy!

1. vrstva: Ulozte uvarené, osupané, nastruhané zemiaky. Potrite smotanou.

2. vrstva: Uvarena nastruhana mrkva, potriet smotanou.

3. vrstva: Kyslé ryby zbavené koze a nakrajané na velmi drobné kusky. ( Ak nemate radi kyslé ryby,
nahradte ich tuniakom vo vlastnej stave.)

4. vrstva: na drobno nakrajana cibulka, potriet smotanou.

5. vrstva: Uvarena, nastruhana cvikla, potriet vsetkou smotanou, ktora vam zostane!

6. vrstva: nastruhane bielka z uvarenych vajicok.

7. vrstva; nastruhané zitka z uvarenych vajicok.

Na koniec tortovu formu zakryte féliou a dajte do chladnicky, idealne na 12 hodin. Ale v pripade
potreby postaci aj na 2 hodiny, no to naozaj len v pripade, ze zomierate od hladu.

HJOTOVO!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo
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