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Klasika, ktora kedysi nechybala v ziadnej dobrej reStauracii.
Extremne rychla priprava a neuveritelna kombinacia chuti vas prinuti tento recept robit velmi
casto.

Budete potrebovat: (na 4 porcie)
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600 gramov bravcového karé (mozu byt aj kuracie prsia)
1 malu konzervu Sampinonov

1 malu konzervu fazulovych luskov

4 platky sunky

4 platky syra Eidam

olej, sol, Cierne mleté korenie, trochu hladkej muky

Postup:
Maso naklepte na vacsie rezne. Ochutte solou a korenim. Obalte v hladkej muke. Takto pripravene

maso opecte rychlo z oboch stran na panvici s rozpalenym olejom.
Na maso ulozte malé kopky sampinonov a fazulovych luskov. Prikryte platkom Sunky a syra.
Pecte este chvilu prikryte pokrievkou kym sa syr neroztopi.

HOTOVO!
Podavajte so zemiakovou kasou alebo s ryzou.

Dobru chut ptiatelia!

Vas Hugo




