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Vyskusate raz a kupované budu minulostou.
Jednoduché, rychle, "'manamkove’!

Budete potrebovat: (4 porcie)
200 gramov hladkej muky

2 vajicka

trochu soli

1 pol. lyzicu olivoveho oleja

Postup:

Zo vsetkych surovin kvalithne vymieSajte hladké cesto.

Cesto zabalte do potravinarskej folie a nechajte oddychovat min. 20 minut.

Potom cesto vyvalkajte na velmi tenko. Jemne pomucte, poskladajte a nakrajajte na tenke,
rovnake pasy. Ak chcete fliacky alebo kratke slize, jednoducho ich este pokrajajte do tvaru, ktory
chcete.

Mozete ich uvarit v slanej vode a pouzit na akekolvek jedlo alebo ususit a odlozit do chladnicky.
HOTOVO!

Vyborné, rychle, nenarocnée, chutné!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




