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Fajnovymi pecenymi zemiakmi nikdy ni¢ nepokazite. Vyskusajte k nim pridat trosku cerstvého
rozmarinu a verim, ze si ich zamilujete. Pouzit sa daju ako priloha k masu, ale aj ako samostatné
Jjedlo len tak s Kefirom. Naviac je ich priprava extrémne jednoducha.

Budete potrebovat: (na 4 porcie)
1 kg zemiakov
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2 velke cibule

sol, mleté Cierne korenie, Cervenu mletu papriku
racsu, rozmarin

olej

Postup:

Velmi jednoduchy!!!

Ocistené zemiaky nakrajajte na hrubsie kolieska do vacsej misy.

Pridajte k zemiakom na kolieska nakrajanu cibulu, sol, korenie, mletu papriku, rascu a rozmarin,
cca 1/2 dcl olgja. Vsetko kvalitne zamiesSajte a dajte do pekaca. Pecte vo vyhriatej rure na 200

stupnoch cca 40 minut.
HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




