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Priprava vam zaberie velmi malo ¢asu a garantujem vam, ze prsty budu oblizané.
Budete potrebovat:

1 kura

sol

trochu hladkej muky

mletu Cervenu papriku

olej

Postup:

Ocistené kura rozdelte na mensie kusky, osolte.

ZamiesSajte v miske hladku muku, cervenu papriku a trochu soli.

Kuracie kusky kvalitne obalte v pripravenej zmesi. Nechajte 5 minut postat. Obalte este raz. (Cim
viac muky, tym stavnatejsSie vo vnutri a chrumkaveé na povrchu kura bude.

Do rury vlozte pekac s dostatocnym mnozstvom oleja. Rozpalte olej v rure na 200stupnov. Ked je
olej dostatoCne rozpaleny vlozte opatrne obalené kuracie kusky. (Nepopalte sa, dbajte na
bezpecnost pri praci!)

Uprostred pecenia kuracie kusky otocte. PecCte cca 30 minut. Dolezité je aby malo kura
zlatohnedu farbu.

HOTOVO!
Podavat mdzete s zemiakovym pyre, ryzou, Salatom...Cim len chcete.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo
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