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Fantasticke jedlo na veceru alebo obed pocas sychravych jesennych dni. Mimoriadne jednoducha
priprava a neodolatelnha chut.

Budete potrebovat: (na 6 porcii)
1 kg bravcovych rebierok
6 kusov vacsich zemiakov
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500 gramov kyslej kapusty

1 velku cibulu

olej, sol, mLCierne korenie, mLcervenu papriku, rascu, velku lyzicu krystaloveho cukru

Postup:

Do velkej misy vlozte nakrajane rebra, oCistené zemiaky nakrajane na stvrtiny, korenie, sol, rascu,
mletu papriku a asi 1dcl oleja. VSetko dokladne premiesajte.

Pripravte si nadobu na pecenie. Spodok dokladne potrite maslom. Maslo posypte krystalovym
cukrom a rovnomerne rozlozte kyslu kapustu zbavenu vody a na hrubo nakrajanu cibulu.

Na kapustu vysypte a rovnomerne rozlozte pripravené zemiaky s masom.

Pecte pri teplote 200 stupnov minimalne 1 hodinu. (zalezi od rury, niekedy treba aj 1,5 hod.)
HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




