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Len par minut ¢asu vam zaberie priprava fantastickych kolacikov. Staci mat kupené listkové cesto
a Nutellu.

Budete potrebovat:

1 hotove listkove cesto

Nutella

1 zltko

nasekane oriesky alebo mandle

polievkova lyzica medu

Postup:

Polovicu listkoveho cesta potrite Nutellou. Natretu polovicu prelozte druhou polovicou a ostrym
nozom krajajte na pasiky cca 1,5 cm. Pasiky jemne zatocte do Spiraly. Omotajte okolo prstov a
vytvorte okruhle tvary.

Hotové kolaciky ulozte na papier na pecenie, potrite Zltkom a posypte nasekanymi orieskami.
Pecte 15 minut pri teplote 180 stupnov.

Hotové, upecené kolaciky potrite medom, ktory zamiesaijte s 1 lyzicou vody.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




