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Bez muky! Bez prasku do pecival Rychla, jednoducha, fantasticka.
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Ak mate radi mak, tak toto bude odteraz vas oblubeny desert!!

Co budete potrebovat:

160 gramov masla

160 gramov praskoveho cukru
160 gramov mleteho maku

6 vajec

Kakao -2 kavove lyzicky

Postup:

1. Zmaknuté maslo spolu s praskovym cukrom vyslahame do peny. Postupne pridavame 6 Zitok a
este chvilu kvalitne slahame.

2. Do vyslahanej hmoty jemne zamieSame mak, kakao a sneh s vyslahanych bielkov. (MieSame
pomaly, mak je mastny, hmota sa trosku dlhsie spaja).

3. PeCieme 30 minut pri 160 stupnoch ( vkladajte do vopred vyhriatej rury)

4. Varovu cokoladu (horku alebo mlie¢nu podla chuti) rozpustime v vodnom kupeli. Ak bude
cokolada velmi husta pridajte trochu oleja.

HOTOVO!

Tortu potrite Cokoladou, nechajte vychladnut a boj o posledny kusok makovej torty sa moze
zacat.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo
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