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Bez majonézy! Rychla, chutna, zdraval Hotova za par minut.

Budete potrebovat: (4 porcie)




NAJLEPSIA DOMACA TATARSKA OMACKA od Huga.

https://www.masterchefhugo.com/najlepsia-domaca-tatarska-omacka-od-huga/

1 vacsiu kyslu uhorku

1 malu cibulu

1 kavovu lyzicku horcice

1 kavovu lyzicku kremzskej horcice

trochu soli

2 velke lyzice kyslej smotany ( alebo grécky jogurt)
Postup:

Uhorky a cibulu pokrajajte na kusy a spolu s ostatnymi surovinami vlozte do vysokej nadoby.
Rucnym mixerom za par sekund vymiesate vynikajucu omacku. Mozete jej urobit viac a odlozit do
chladnicky. Vydrzi vam tam minimalne 1 tyzden. Ale to bude velmi tazkeé lebo myslim, ze tam
nevydrzi ani jeden den.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




