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Ziemassvetki tuvojas ar joni.. Berniba tie bija gaiditakie svéetki, gan vairak davaninu del. Tagad tie ir
svétki sirsnibas radisanai gimené un draugu loka, ko noteikti var sabojat ar dargu davanu
mainisanos.

Svetkiem gatavojos laicigi gatavojot cepuminus, izmantojot jau parbauditas receptes, un
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izmeginot art ko jaunu. Svarigi, ka to var darit jau tagad, cepumus uzglabajot vesa vieta. Vajadziga
bridi tos skaisti noformé&ju un davinu ne tikai saviem tuvakajiem. Vienmer neviltotu pateicibu izrada
ikdiena satiktie cilveki - kaimini, durvju sargs, tuvaka veikalina pardevéja, sétnieks, pastniece, tie
ko sastopam katru dienu, bet nepelniti piemirstam.

Sodien saku ar vienkarsako receptiti.

Jums bus nepiecieSams: (izdevas 50 gb cepuminu!)

250 grami izsijatu miltu

150 grami sviesta

100 grami pudercukura

1 olas dzeltenums

1 vanilas cukurs

Skipsnina sals

Rivéta viena citrona mizina

Forminas cepumiem

levarjumi dazadi

Piegja:

Savietojiet visas sastavdalas (bez fomitem un ievarjumal!l) liela bloda un kartigi sastradajiet miklu.
Sviestu pirms tam vislabak sarivet uz rupjas rives.

Miklu izrullgjiet apmeram 3 mm vienmeériga biezuma. Lai mikla neliptu, drosi kaisiet miltus.

Ar formisu palidzibu izspiediet sev velamas formas, raugoties lai visas butu pa pariem, kur otrajai
vel papildus izspiediet vidinu, kur liksiet pildjumu.

Kartojiet uz cepamplats, kas izklata ar cepampapiru. Lai papirs nestaigatu, plati ieziediet ar
nedaudz sviesta. Cepiet 175 grados apméram lidz 10 minutém. Raugieties, lai cepumi
nesabrunétu, tiem jabut patikami dzeltena nokrasal

Laujiet atdzist. Pilno formas cepuminu parziediet ar planu kartu ievarijjuma, virsu pielimejot otru, ar
to cauruminu vidu, kuru piepildiet ar ievarjumu. Viegli parkaisiet ar pudercukuru caur sietinu.
GATAVSH

Un Ziemassvétku gaidisanas laiks ir sacies!

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




