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Cepti kartupeli ar galu, kas bagatinati ar kréjumu un sieru, ir kombinacija, kas apmierinas visas
garsas karpinas.

Jums bus nepiecieSams: (6 porcijam)

800 grami maltas galas (es izmantoju cukgalu un liellopu)
Skabs krejums

Sals, malti melnie pipari, malta sarkana paprika
nedaudz majorana, nedaudz maltas kimenes

2 kiploka daivinas

Nedaudz ellas

1 vidéjs sipols

100 grami bekona

150 grami svaigu senu

6 lielaki kartupeli

Saldais krejums, apm. 400 gr

150 gr siera, Eidam tipa

50 gr Parmezana

Svaigi petersili

Pieeja:

Notiriet kartupelus un sagrieziet tos planas skelités.

Maltai galai pievienojiet sali, piparus, papriku, sasmalcinatus kiplokus, nedaudz kimenes un
majorana, sasmalcinatus pétersilus un skabo krejumu.

Panna ar ellu apcepiet smalki sagrieztu sipolu, pievienojiet sasmalcinatu bekonu un senes. Rupigi
apcepiet. Pievienogjiet visu galai un kartigi samaisiet.

Atseviski sajauciet saldo krejumu ar rivetu Parmezana sieru un nedaudz sals.

lesmerejiet cepamtrauku ar sviestu vai tauciniem. Kartojiet taja: kartupelu slani, pusi galas, pusi no
sarivéeta siera. Atkartojiet So secibu vélreiz, nosledzot visu ar kartupelu slani un parlegjiet
sagatavoto krgjumu.

Cepiet sakarseta cepeskrasni 200 gradu temperattra apmeéeram 45 minutes. Tad parklajiet ar foliju
un cepiet vel 20 minutes.

GATAVSH

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo
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