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Makaroni ar vistinu, sieru un dillitem!! Un klat vel rudenigi krasaini svaigie salatini!!

Lai pagatavotu So recepti, jums bus nepieciesams: (4 porcijam)
Makaroni 500 grami
1 sipols
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400 grami vistas krutinas

5 kauseta siera trissturisi

1 édamkarote krejuma

Dilles, sals, malti melnie pipari
Eidam siers 150 grami (vai lidzigs)
Nedaudz sviesta

Nedaudz ellas

Process:

Smalki sagrieztu sipolu apcepiet lidz tas zeltaini bruns. Pievienojiet kubinos sagrieztu vistu un
rupigi apcepiet no visam pusem. Pievieno hedaudz sals un maltus melnos piparus.

Kad gala ir gandriz gatava, pievienojiet kauséto sieru, sviesta skéli, skabo krejumu un smalki
sagrieztas dilles. Visu kartigi samaisiet, lai siers izkust, veidojot biezaku mérci. Ja nepiecieSams,
pievienojiet nedaudz piena.

Jau novaritos makaronus sajauciet ar sagatavoto vistinu merce. Lieciet visu to ar sviestu ieziesta
cepamtrauka, parkaisiet ar sarivetu sieru un cepiet cepeskrasni 200 gradu temperatura apmeram
10 minutes.

GATAVS!

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




