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Neparastakam garsas kombinacijam sodien vistas krutina ar Skinki un sieru, ko eksotiskaku
padaris konserveti saldie persiki.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
2 lielakas vistas kratinas

Nedaudz sals, nedaudz miltu, ella

4 Skéeles skinka, 4 Skeles Eidam siera
4 persiki no kompota
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Mércei:

200-300 ml jebkura buljona

Nedaudz sals, nedaudz maltu melno piparu, tejkarote malta sarkana paprika, mazs Cili piparins

1 tejkarote cietes

Piegja:

Katru vistas kritinu pargrieziet uz pusém. Skéles viegli paklapéjiet ar galas amuru. Nedaudz
apsaliet, apvilajiet miltos un karsta ella no abam pusem apcepiet skaisti zeltainas. Ne parak ilgi, lai
tas neizzutu.

Isi pirms gatavibas, parlieciet skinka skéli, tad siera $kéli, tad pannas vaku un karséjiet tik ilgi lidz
siers ir pakusis.

Meércei uzkarsgjiet buljonu, pievienogjiet piparus, papriku, nedaudz sals un smalki sagrieztu Cili
piparinu. Varat vel pievienot kadu sev milu garsvielu. Uzvariet. lebieziniet ar atSkaiditu cieti lidz sev
velamajai konsistencei.

GATAVSH

Uz Skivja lieciet risus (vai pec izveles - kartupelu biezeni, piemeram), palejiet merci, uz tas lieciet
vistinu, uz vistinas skaisti izkartojiet persiku skéelites.

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




