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Viena no manam milajam, atrajam un gardajam!!!
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Zirnisus varat izmantot pasaudzétos tiesi no darza vai art konservetos.

Jums bus nepiecieSams:

Zalie zirnisi

Nedaudz ellas

1 eédamkarote vienkarso miltu

Sals

Nedaudz sarkanas maltas paprikas
Petersili

Klimpam:

10la, sals

Nedaudz rupju miltu
Nedaudz udens

Procedura:

Katla sakarse nedaudz ellas, pievieno eédamkaroti vienkarso miltu un atri apcep. Pievienojiet malto
sarkano papriku, samaisiet un pielgjiet udeni. Pievienojiet zalos zirnisus, sali un variet 5-10 minutes,
ne vairak, lai zirnisi neizjuktu.

Bloda sajauciet miklu klimpam no olas, nedaudz rupjiem miltiem, sals un nedaudz udens. Labi
samaisiet. Miklai jabut nedaudz stingrai, ne lejosai. Ar karote - karote principu, veidojiet nelielas
klimpinas uzreiz zupina.

Pavariet kadu laiku. Kad klimpinas ir uzpeldgjusas virspuse, tas ir gatavas. Ja nepiecieSams,
bagatiniet ar sali un paris pilieniem Magi.

GATAVS!

Pasniedzot parkaisiet péetersilus.

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




