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Ja apcepsiet sieru, un vel kopa ar sSkinki, sanaks izsmalcinati neparasts ediens jusu pusdienam vai
vakarinam.

Jums bus nepiecieSams: (2 porcijas)
200 grami siera (vélams Eidam, Gouda), 4 Skéles
100 grami skinkis
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Miklas panejumam: 1 ola, nedaudz milti, piens
cepama ella

Process:

Starp 2 siera skelem lieciet 2 Skinka skélites.

Samaisiet panejuma miklu no olas miltiem, piena, mazliet pabiezaka pankuku miklas konsistence.
Sieru un Skinki labi apvilajiet mikla, lieciet labi sakarséta ella uz pannas. Apcepiet vienmerigi no
abam pusem.

GATAVS!

Klat pasniedzu kartupelus fri, varitus kartupelus, apceptus kartupelus vai pec jusu velmem.
Obligati klat gatavoju Tatar mérci (recepte atrodama tepat lapa)

Lai labi garso, draugi!

Tavs Hugo




