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Rieksti, vanila un kanélis ir tas, kas pieskir Ziemassvétku atmosféru mismajas. St bis lieliska
recepte ne tikai tuvakajiem svetkiem, bet ari ikdienai. Turklat, neizmantosim miltus!!!

Jums bus nepiecieSams: (izdevas 60 cepumini)
Miklai:

300 gr maltu valriekstu

200 gr pudercukura

10la, 1 olas dzeltenums
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1 citrona rivéta mizina
Glazurai:

1 olas baltums

120 gr pudercukura
Pus citrona sula

Process:

Miklai bloda lieciet maltus riekstus, pudercukuru, 1 veselu olu un 1 olas dzeltenumu, rivétu citrona
mizinu. Ar rokam rupigi sastradajiet miklu. Lieciet uz pudercukura izkaisitas virsmas, parkaisiet vel
pudercukuru miklai, un izveltngjiet to apméram %2 centimetra biezuma. Centieties veidot regulara
taisnstura vai kvadrata forma.

Sagatavojiet glazuru: saputojiet olas baltumu, pudercukuru un citrona sulu, lidz izveidojas balta,
spidiga, viendabiga, noturiga masa. Klajiet to uz izveltnetas miklas, vienmerigi izlidziniet. Ar asu
nazi sagrieziet nelielos, vienados taisnsturisos

Uzmanigi, izmantojot planu nazi, kartojiet uz cepamplats.

Cepiet sakarséta cepeskrasni 140 grados apméeram 20 minutes.

GATAVSH

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




