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Bez majonézes! Atri, garsigi, vesellgll Gatava acumirkli.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijas)
1 marinéets gurkis
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1 mazs sipols

1 téjkarote sinepju

1 tejkarote sinepju ar graudiniem

Nedaudz sals (pec vajadzibas)

2 lielas edamkarotes skaba krejuma (vai grieku jogurta)

Procedura:
Gurkus un sipolus sagrieziet gabalinos un kopa ar pargjam sastavdalam savietojiet blendera

trauka (tada ka augsta Smauga plastmasas glaze). Dazu sekunzu laika sajauciet merci ar rokas
blenderi. Izejvielu attiecibas varat variet pec savas gaumes un atrast savu Tatar merciti. Jus to
varat pagatavot pavairak un uzglabat ledusskapi. It ka varot uzglabat nedelu ilgi (isti nezinu - man
ta mistiski pazud jau otraja diena).

GATAVS!

Lai labi garso, draugi!

Jusu Hugo




