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Makaroni - vienkarsi, gardi, atri, izcili vieglakam vasaras pusdienam. Soreiz izmantoju Tagliatelle
makaronus, kas ir ka Sauras plakanas lentites un, liekas, garso pavisam savadak.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
500 grami makaronu
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200 gramu svaigu senu

1 sipols

Nedaudz sals, malti melnie pipari, oregano
Saldais krejums 35% viens 200 ml iepakojums
Nedaudz ellas

Process:

Pagatavojiet makaronus (ne pilnigi mikstus) salsudent.

Apcepiet sipolu panna neliela ellas daudzuma. Pievienojiet sagrieztas senes, kadu laiku apcepiet
un beigas pievienojiet saldo krejumu, nedaudz sals, piparus un oregano. Kad kréjuma merce
nedaudz sabieze, ta ir gatava. lemaisiet taja varitus makaronus.

GATAVS!

Parkaisiet rivetu Parmezana sieru, un varat pasniegt!

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




