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Izcili, vienkarsi, atri! Originala recepte ir ar skabiem kapostiem, ko reiz gatavoju, bet nolemu
izmeéginat ar svaigiem - man patika!

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
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Kapostiem:

1/2 svaiga kaposta

1 mazaks sipols

Sals, malti melnie pipari, nedaudz cukura, veselas un maltas kimenes
Nedaudz ellas

Klimpam:

2 videja lieluma kartupeli

300 grami miltu

10la

sals

Pasniegsanai:

kUpinats cauraudzitis, skabs kréjums

Piegja:

Smalki sagrieziet sipolu un apcepiet neliela ellas daudzuma. Pievienojiet smalki sagrieztus
kapostus. Bagatiniet ar sali, kimeném, maltiem melnajiem pipariem un nedaudz cukura. RUpigi
apcepiet, pievienojiet nedaudz udens un parklajiet katlu ar vaku. Sautgjiet apmeéram 20 minutes,
vajadzibas gadijuma papildinot udeni. Tomeér raugieties lai Skidrums beigu posma butu izgarojis.
Man patik ne lidz galam - kraukski mazliet saglabaju.

Kameér gatavojas kaposti, lieciet varit tdeni lielaku daudzumu, pievienojiet sali.

Sagatavojiet miklu klimpam. Sarivejiet kartupelus uz smalkas rives. Pievienojiet miltus, olu, sali,
apmeéram 150 ml tudens un kartigi sastradajiet miklu.

lzmantojot klimpu sietinu vai kadu citu parupjaku, izberziet miklu caur to tiesi katla ar udeni. Variet
tas lidz uzpeld virspuse un vel kadu britinu. Nokasiet.

Sajauciet kapostus ar gatavajam klimpam. Pasniedziet ar sacurkstinatu cauraudziti un krietnu
karoti skaba krgjuma.

GATAVS!

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




