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Un atkal spageti? Tie man neapnik, ja gatavo dazadas variacijas!
Fantastiska un vienkarsa recepte, gatava 15 minutes!
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Jums bus nepiecieSams (2 palielam porcijam):
300 grami kvalitativu spageti

50 grami sasmalcinata cauraudzisa

200 ml sasmalcinatu tomatu vai biezena
3 eédamkarotes olivellas

1 kiploka daivina

Nedaudz sals

Nedaudz medus vai cukura

Svaigs baziliks

Oregano

Rivets Pazmezan siers

Process:

Lielaka katla uzvariet udeni, pieberiet sali. Kad udens sak varities, lieciet taja spageti, viegli
apmaisiet, lai tie nesaliptu kopa. Gatavojiet lidz gandriz miksti.

Atri apcepiet bekonu. P&c garsas pievienojiet smalki sagrieztu kiploku, tomatu mikstumu, nedaudz
sals, tejkaroti medus, nedaudz svaiga bazilika un oregano. Visu sautgjiet dazas minutes un nemiet
nost no uguns.

Gatavos spageti nokasiet un sajauciet ar sagatavoto merci.

GATAVS!

Pasniedziet ar svaigam bazilika lapam un parkaisiet sarivetu Pazmezan sieru. Siers var but ari
jebkurs cits cietais siers pec jusu gaumes.

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




