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Tradicionali pesto ir zals, ar baziliku, ellu, kiplokiem, ciedru riekstiem un sieru. Bet sistemu vienmer
var lauzt un Sodien 3i fantastiska mércite bus citas krasas, garsas un aromatos.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
25 grami kaltéetu tomatu
25 grami valriekstu

Page: 2



SPAGETI AR SARKANO PESTO no Hugo

https.//www.masterchefhugo.com/lv/spageti-ar-sarkano-pesto-no-hugo/

2 edamkarotes rivéta Parmezan siera

Neliela sarkana paprika

4 édamkarotes olivellas

1 kiploka daivina

Svaigs salatu tomats vai konserveti

Petersili

Procedura:

Savietojiet visas sastavdalas augsta, saura trauka un rupigi sablenderéjiet. Péc vajadzibas
pievienojiet olivellu. Ja merce izdevusies par daudz, to var uzglabat noslédzama traucina, parlejot
olivellu, apméeram nedelu.

Talak, vienkarsi, novariet jusu milakos spageti vai citus makaronus, sajauciet ar gatavo pesto
merciti.

GATAVSH

Klat pasniedzu svaigus tomatinus ar svaigam bazilika lapinam.

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




