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‘Mnam"!!

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
Skinkis 200 gramu, viena gabala
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Siers 200 gramu, tapat gabala

Koka iesmini

Ella

Klasiska triskartu kombinacija apvilasanai: vienkarsie milti, ola, nedaudz piena, sals un rivmaize.

Procedura:

Sagrieziet skinki un sieru vienados kubinos. Pamisus veriet uz iesminiem. Apvilajiet panejuma:
vispirms vienkarsos miltos, tad sakulta ola ar nelielu daudzumu piena un sals, un visbeidzot
rivmaize.

Apcepiet iesminus panna ar pietiekamu daudzumu ellas. Katru sanu, tatad 4 sanus. Ja
nepieciesams, notecinam lieko ellu uz papira salvetes.

GATAVS!

Pasniedz ar varitiem kartupeliem un majas gatavotu Tataru merci.
(Mérces receptiti pievienosu atseviski).

Lai labi garso, draugi!

Jusu Hugo




