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Negaiditi sevi pieteikusi viesi? Siem gadijumiem rezervé man ledusskapr atrodas gatava kartaina
mikla iegadata partikas veikala. Pie tam, tas vél ir vienkarsi, gardi un svinigi!

Jums bus nepiecieSsams:
lepakojums gatavas kartainas miklas (pagatavoju apméram 30 gabalus)
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KecCups vai tomatu biezenis
150 grami kvalitativa skinka
150 grami siera skelites
Nedaudz oregano

Process:

Atrullejiet miklu, pargrieziet, lai butu 2 dalas.

Parziediet miklu ar keCupu vai tomatu biezeni, parkaisiet nedaudz oregano. Vienmerigi klajiet siera
Skéles, tad skinki, bet raugieties lai argja mala, apméeram 2 cm, butu briva.

Uzmanigi, no malas, rullgjiet visu kopa garena desa. Ar asu hazi sagrieziet apmeéram 2 - 3cm
skelites, kuras kartojiet horizontali uz cepespannas.

Lieciet 180 gradus uzkarseta cepeskrasni un cepiet apmeram 15 minutes.

GATAVS!

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




