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Noteikti izmeéginiet So variaciju! Tai ir fantastiska garsu kombinacija.
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Atri, viegli, grezni!

Jums bus nepiecieSams:

Cukini

Tomati

Kiploka daivina

Nedaudz ellas

Sviests

Parmezans (vai cits cietais siers)
Citrons

Svaiga bazilika lapinas un pétersili
Sals, oregano

Nenoradiju gramus un kilogramus. Tas ir atkarigs no ta, cik daudz edajiem jus gatavojat un
gaumes. Jebkura gadijuma, jo vairak darzenu, jo labak!

Procedura:

Pagatavojiet makaronus pietiekama daudzuma salsudens.

Panna ar ellu atri apcepiet smalki sagrieztu cukini, tomatus un kiplokus. Pievienojiet nedaudz sals
un oregano un dazus pilienus citrona sulas. Nekarsgjiet parak ilgi. Darzeniem jabut nedaudz
kraukskigiem. Visbeidzot pievienojiet paris sviesta picinas un svaigu sasmalcinatu baziliku,
petersilus.

Sajauciet varitus makaronus ar darzeniem, ja nepiecieSams, pievienojiet dazus pilienus olivellas.
GATAVS!
Pasniedzot, parkaisiet ar Parmezanu. ("Mnam!)

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




