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Lieliski salati Lieldienu galdam vai pec svétku reizem, kad palicis pari lerums, kaujas neizmantotu,
olu. Turklat bez majonézes!!!

Jums bus nepiecieSams:
10 cieti varitas olas

10 mazi kartupeli

1 vidéjs sipols
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4 marinéeti gurki

1 abols

Svaigas dilles

Mércei:

500 gr skaba kréejuma vai grieku jogurta

1 edk sinepju

1 edk marrutku

5 pilieni Vorcesteras merces

Nedaudz pudercukura

1 edk etika

Sals, malti melnie pipari

Piegja:

Novariet kartupelus, ar visu mizu. Atdzesejiet, nomizojiet.

Sagatavojiet merci: skabajam kréjumam pievienogjiet visas minéetas sastavdalas un kartigi
samaisiet. Pievienoju ari 2 saberztus olu dzeltenumus, salatiem tad bus patikama, dzeltena krasa.
Gatavaja merce lieciet sagrieztus kartupelus un olas. Pievienojiet smalki sagrieztu sipolu un abolu
(tas pieskirs 1pasu svaigumu), salminos sagrieztus marinetos gurkisus. Parkaisiet sasmalcinatas
dilles. RUpigi samaisiet. Visbeidzot, pec vajadzibas bagatiniet ar sali.

GATAVSIH

Laujiet salatiem ledusskapr kadu bridi savilkties. Ja salati liekas par sausu, drosi varat pievienot vel
krejumu.

Lai labi garso draugi!
Jusu Hugo




