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Siera, it seviski Brinzas cienitajiem, Soreiz klasiska Slovaku zupas recepte.

Jums bus nepiecieSams: (6 porcijam)
500 gr siera Brinza

100 gr bekona / cauraudzisa

1 mazs sipols

1 litrs buljona

4 videji lieli kartupeli

50 gr salda kréjuma

Nedaudz ellas vai tauku

Sals, malti melnie pipari
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Piegja:

Ella vai taukos apcepiet smalki sagrieztus sipolus. Pievienojiet smalki sagrieztu cauraudziti. Visu
kopa apcepiet lidz zeltaini. Pievienojiet notiritus, kubinos sagrieztus kartupelus, parlejiet buljonu.
Pievienojiet udeni péc vajadzibas.

Bagatiniet ar sali un pipariem. Variet, lidz kartupeli ir miksti. Pec tam visu sablenderejiet. Jums bus
maiga, kremiga zupa. Ja ta skiet par biezu, pievienojiet mazliet Udens un vélreiz uzvariet.

Beidzot zupa iemaisiet krejumu un Brinzu (varit vairs nav nepieciesams).

GATAVS!

Pasniegt var ar sausinu kubiciniem, sacurkstinatiem sipoliem un cauraudzisa skelitem, zalumiem.

Lai labi garso draugi!
Tavs Hugo




