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Suliga, fantastiska, garda receptite!!!
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Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
Snicelém:
200 grami maltas cukgalas
200 grami maltas liellopa galas
50 grami siera (Edam, Gouda vai Krievijas)
50 grami kauséta siera
10la
Malti melnie pipari
Sals vai garsvielu maisjums
Petersili
Cepama ella
Nedaudz miltu

Panéjumam:

10la

piens

vienkarsie milti

Nedaudz sals

Process:

Kopa salieciet malto galu, kauseto sieru, sarivetu sieru, 1 olu, piparus, nedaudz sals vai garsvielu
maisjumu, sasmalcinatus pétersilus. Visu labi samaisa un lauj tam kadu laiku nostaveties.

Pa to laiku sagatavojiet panéjumu: 1 olu, miltus, sali un nedaudz piena sajauciet pankuku mikla, lai
nebutu par skidru un ne par biezu.

Ar rokam veidojiet galas Sniceles, apvartiet miltos, tad sagatavotaja pangjuma. Cepiet neliela ellas
daudzuma no abam pusem lidz gatavibai. Ja ella ir par daudz gatavajam snicelem, tad tas
nosusiniet uz papira salvetem.

GATAVS!

Pasniedz ar kartupelu biezeni, darzenu salatiem vai tikai ar svaigu maizi. Tatar mérce man ir
neatnemams papildingjums - reiz to gatavojam un recepte atrodama lapa.

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




