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Viegla un atra pagatavoéaha. Parsteigums rezultata! “‘Mnam’!

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
1/2 litri piena
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8 edamkarotes manna

15 édamkarotes pusrupjo miltu
10la

Sals

Maltas magones

Pudercukurs

Sviests

Procedura:

No piena un mannas pagatavojiet biezputrinu.

Uz miltiem izkaisitas darba virsmas liekam atdzesetu manna putrinu, pievienojam miltus, olu,
Skipsnu sals un pagatavo miklu. Tad no miklas veido garenu desu, ko sadaliet apmeram 10
vienados gabalinos. Katru gabalinu izrulle gara makarona, ko, savukart, sagriez puspirksta garuma
gabalinos.

Pagatavotas klimpinas variet salsudeni. Noteciniet. Beigas tas parkaisa ar maltam magonu seklam,
pudercukuru un parlej ar kausétu sviestu.

GATAVSH

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




