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Si édiena sagatavosana prasis minimalu laiku un pazudis jisu védera nepaspéjot atdzist.
NepiecieSams:

Vistas krutina 400 gr

4 lielaki kartupeli

Saldais krejums

Sals, malti melnie pipari, garSvielu maisijums

Cietais siers rivésanai

Sviests

Sastavdalas paredzetas apmeéeram 4 porcijam. Pagatavosiet vairak, bus ari vakarinam.
Procedura:

leziediet cepamtrauku ar sviestu (@pmeéram 1-2 edamkarotes), liekam gabalinos sagrieztu vistas
krutinu, apkaisiet ar nedaudz sals un maltiem melniem pipariem. Kartupelus sagriez lielakos
gabalos, parkaisa ar garsvielu maisjumu un liek uz vistas. Parlej ar krejumu un cep 200 grados 50
minutes. Parkaisa ar rivetu sieru 2 minutes pirms cepsanas beigam. Pasniedz ar skabu gurkiti.
GATAVS !

Lai labi garso, draugi!

Tavs Hugo




