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Garsos skaba krejuma piekritgjiem, viegli pagatavojama, man - bezgala mila.

Jums bus nepieciesams:

lepakojums italu cepumu "damu pirkstini*

2 lielie iepakojumi skaba kréejuma

1 mazais iepakojums salda kréejuma

2 pacinas vanilas cukura

Konserveti vai svaigi augli (es izmantoju konservetus mandarinus)

Piegja:

Sajauciet skabo kréejumu (labak treknaku, man bija 30%) ar vanilas cukuru (cukurs péc Jusu
gaumes, varat pievienot ari vairak). Plana karta ieziediet ar to kukas formas pamatni. Virs krejuma
maksimali blivi kartojiet cepumus (princips ka gatavojot Tiramist) un parklajiet tos ar pusi no
sagatavota skaba krejuma.
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Tagad vienmerigi izkartojiet auglus virs krejuma kartas. Talak seko vél viena cepumu karta virs
kuras lieciet atlikuso krejumu.
Visbeidzot visu nosledz putukrejums, kas saputots ar pudercukuru (ST karta pec Jusu izveles).

Formu parlieciet ar cepampapiru, leduskapr ieksa un laujiet sastingt (ideali uz nakti).
GATAVS!!

Lai labi garso draugi!
Jusu Hugo




