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Reiz jau gatavoju klimpinas jeb galuskas. Sodien gatavoju atkal, tikai uzlabota varianta.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)

Klimpinas: https.//www.masterchefhugo.com/.../galuskas-klimpinas-no.../
6 vidgja lieluma kartupeli

Sals

Sviesta gabals

Page: 2



KLIMPINAS UZLABOTAS no Hugo

https://www.masterchefhugo.com/lv/klimpinas-uzlabotas-no-hugo/

Ella
1 sipols
150 gr bekona

Piegja:

Sagatavojiet klimpinas péec receptes, kas atrodama majas lapa

Nomizotus, mazakos gabalinos sagrieztus kartupelus variet viegla salsudeni. Kad tie gatavi,
nolejiet udeni, bet nenosusiniet. Pievienojiet sviestu un sastampajiet biezeni, ta lai nelieli gabalini
paliktu veseli.

Sajauciet klimpinas ar kartupelu biezeni.

Sipolu smalki sagrieziet un apcepiet ella. Pievienojiet sagrieztu bekonu un apcepiet.

GATAVSH

Pasniedzu ar apceptajiem sipoliem un bekonu, un krietnu karoti skaba krejuma.

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




