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Italiski ta butu bruschetta. Vini pasi to gatavo mazliet savadak, bet pavisam nedaudz ka mana
Sodienas varianta. Galvenais, lai butu svaiga maize, vislabak ciabatta. Svaigu tomatu vieta var
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izmantot kaltetus un ella. Patiesiba variantu ir bezgala daudz..

Jums bus nepiecieSams:

Svaiga maize, tatad vislabak ciabatta

Olivella

Tomati svaigi

Kiploka daivina

Petersili vai baziliks, vai abi

Sals, malti melnie pipari

Vitinats Skinkis (italu ProSuto vai spanu Jamon)

Piegja:

Vienkarsi sagrieziet maizi skeles un apgrauzdgjiet ella no abam pusem.
Sagatavojiet tomatus: smalki sagrieziet tos, pievienojiet sali un piparus, mazliet olivu ellas,
saspiestu kiploku un smalki sagrieztus baziliku vai pétersilus. Rupigi samaisiet.
Uz grauzdétas maizes Skeles kartojiet tomatus, virs tiem lieciet Skinka skéeli.
GATAVSIH

Lai labi garso draugi!
Jusu Hugo




