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Makaronini tiek grauzdeéti un pec tam sautéti. Es izmantoju Tarhonu no Ungarijas, kas ir siki
makaronini, idzigi grubam, un iegadajami lidzigi art musu bodés. Ta noteikti ir viena no manam
iecienitakajam piedevam. Pagatavosana ir loti vienkarsa, izméginiet to, kas ir ta vertal
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250 grami tarhonas (vai lidzigi siki makaroni)
Nedaudz ellas
Sals, malti melnie pipari

Process:

Katlina, kur parasti varat risus, uzkarsejiet nedaudz ellas.

Pievienojiet sausos makaronus un maisot apcepiet, lai krasa mainas uz brunu. Pievienojiet
nedaudz sals un piparus.

Pielgjiet udeni (cik daudz makaronu, tik udens) un variet uz mazakas uguns apmeéram 15 minutes.
Pagatavosana ir tada pati ka varot risus. Dazreiz makaroni prasa nedaudz vairak tdens, bet to var
pievienot jebkura laika péc vajadzibas.

GATAVS!

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




