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Atra, vienkarsa, garda zupina! Tada - "'mnam" !

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijas)
Frankfurtes cisini

1 mazaks sipols

2 videja lieluma kartupeli
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Ella vai taucini

Buljons vai kubicins sausa buljona

Maltie sarkana paprika, maltie melnie pipari, majorans
1 eédamkarote vienkarso miltu

Process:

Katlina, neliela ellas vai tauku daudzuma, apcepiet smalki sasmalcinatu sipolu. Pieviengjiet ripinas
saskeletus cisinus, apcepiet kopa ar sipolu. Tad pievienojiet nedaudz maltu sarkano papriku un
édamkaroti miltu. Atri apcepiet, nepartraukti maisot, pievieno buljonu vai Gdeni un kubicinu sausa
buljona.

Pievienojiet majoranu, smalki sagrieztus kartupelus un variet, lidz kartupeli ir miksti. Pec vajadzibas
bagatiniet ar sali. Pasas beigas es zupinai vél pievienoju dazus pilienus Magi.

GATAVS!

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




