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Viss, kas jums nepieciešams, ir kartupeļi un sīpoli, lai pagatavotu gardu, bagātīgu zupiņu, ar
minimālu laika patēriņu. Iepriekš sarūpēta svaiga maize un "mņam" ir gatava!

Jums būs nepieciešams: (4 porcijām)
� 4 lielāki kartupeļi
� 1 sīpols
� Nedaudz eļļas
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� Sāls, malti melnie pipari, majorāns, malta sarkanā paprika
� 1 ēdamkarote milti

Process:
Smalki sagrieztu sīpolu apcep katliņā ar šļuku eļļas. Pievienojiet 1 ēdamkaroti miltu, kādu brīdi
apcepiet. Pievienojiet apmēram tējkaroti paprikas, apcepiet vēl dažas sekundes, pārlejiet ar ūdeni
un kārtīgi samaisiet (protams, varat izmantot buljonu).
Pievienojiet smalki sagrieztus kartupeļus, sāli, maltus melnos piparus un majorānu. Vāriet, līdz
kartupeļi ir mīksti.
Beigās bagātiniet garšu ar Maggi pilienu (tiešām, pavisam nedaudz).
GATAVS!!

Lai labi garšo, draugi!
Jūsu Hugo


