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L d

Biezpiens - neathemama musu virtuves sastavdala. Daziem patik salds, citiem - sals. Reiz
gatavojam saldo variantu, tagad bus mans milakais - ar spekiti un sipolinu.

Jums bus nepieciesams: (4 porcijas)
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Majas nudelem:

(Protams, jus varat iegadaties kada bodé jau gatavas nudeles, bet ticiet man - pasgatavotas ir ar
citu auru un garsu, ja ir mazliet vairak laika un pacietibas)

300 grami pusrupju miltu
10la

100 ml udens

sals

Process:

Bloda sajauciet visas sastavdalas un ar rokam samiciet (ta sirsnigi) nedaudz stingraku miklu. Miklu
plani izrullgjiet, sagrieziet garenas sloksnées, apmeram 7 cm platas. Viegli parkaisiet miltus, lai
nelip, lieciet sloksnes vienu virs otras un sagrieziet Sauras stremelités. Variet nudeles verdosa sals
udent.

Gatavas nudeles sajauciet ar, pec jusu gaumes, salitu biezpienu ( apmeéram 250 grami).

GATAVS!

Pasniedzot, noformeéju ar saCurkstinatu spekiti vai cauraudziti, kopa ar sipoliniem, talak kartiga
karote skaba krejumina, un visbeidzot sasmalcinati maurlocini vai locini.

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




